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Griiner Veltliner
Reserve Selektion Karlsberg 2015

REBLAGE: Karlsberg — Herrnbaumgarten/Weinviertel
TRAUBENSORTE: 100 % Griiner Veltliner

Bewertung: Vinaria *****, Mundus Vini Gold und Best of Show Austria

Die Herkunft der Sorte lisst sich nicht genau feststellen. Sie kann jedoch
als in Osterreich heimische Rebsorte bezeichnet werden, mit der grofiten
Anbaufliche gesamt. Nirgends auf der Welt sind die Standort-
bedingungen, wie Klima und Boden, so geeignet wie in Osterreich. Der
Griine Veltiner ist eine sehr fruchtbare Rebsorte und muss daher im
Ertrag stark reduziert werden.

Lesetermin: 25.09.2015
Erzeugerabfiillung; 28.09.2016

Oenologischer Kommentar

Die hindische Ernte der Trauben erfolgte bei kiihler Witterung. Die
Trauben hatten 19,5° KMW. Ertrag 3.500 Liter per Hektar. Abbeeren der
Trauben, 4 Stunden Maischestandzeit. Pressung mit pneumatischer
Tankpresse, Vergirung bei 22°C. Lagerung teils im Edelstahltank und 500
Liter Holzfass . Ausbau 5 Monate auf der Feinhefe.

Degustationsnotiz

Viel Birne und reifer Apfel, Duft von blithender Spitsommerwiese,
cremig-geschmeidig, Bratapfel, feste Extraktsiifle, extrem saftig und
anhaltend am Gaumen, Veltliner der hohen Schule.

Alkohol: 12,6 % vol., Ges. Siure 5,1 g/l., Restzucker 7,4 g/l.

Beliebt zu: Riucherfisch, Hummer, Wiener Schnitzel, Tafelspitz, scharfen
und wiirzigen asiatischen Gerichten

Trinktemperatur: 10-12°C
Trinkreife: 2016 - 2022

Oenologe: Josef Weinmeyer / Gottfried Preier



