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Traminer 2018
Clos Domaine

REBLAGE: Karlsberg - Herrnbaumgarten
TRAUBENSORTE: Traminer

Der Traminer zihlt zu den sehr alten Rebsorten, mit einer méglichen
Urheimat in Agypten, wo man bei Ausgrabungen Traubenkerne der Sorte
gefunden hat. Uber Griechenland, Ttalien und schliefflich durch die
Romer wurden die Reben auch im norddstlichen Niederosterreich
ausgepflanzt. Traminer ist heute eine besonders aromatische Spezialitit, die
sich hervorragend zu modernen veganen und Kiichen mit asiatischen und
orientalischen Einfliissen kombinieren lisst.

Lesetermin: 25.10.2018
Erzeugerabfiillung; 28.02.2019

Onologischer Kommentar:
Als aromatische Rebsorte reprisentieren Traminer Herkunft und Jahrgang
HOFKLL) | REL sehr ausgeprigt. 2018 galt es vor allem rechtzeitig und mit der Hand zu
LIE( JT lesen um Frische und Leichtigkeit im Wein zu erhalten. Nach kurzer Reife
430 im Keller, wurde daher auch bereits im Februar gefiillt.

Degustationsnotiz:

Duft nach frischen Kriutern, Rosinen und Rosen, orientalisch, am
Gaumen Biskuit, Stidfriichte und Litschi, etwas Anis, langer und
intensiver aromatischer Nachhall.

Alkohol: 13,4 % vol., Ges. Siure 4,7 g/l, Restzucker 7,8 g/l halbtrocken

Beliebt zu: scharfer und wiirziger Kiiche, Kise, sowie allen Arten von
Pasteten, Ginseleber und Wildterrinen.

Trinktemperatur: 10-12 Grad C
Trinkreife: 2019 - 2026




